
La Tablée des Druides
- Les Burgers -

Classic
(Steak haché de bœuf Angus 150gr, Comté AOP, oignons,tomates, 
salade, sauce des Druides)
Angus beef minced steak 150g, Comté AOP cheese, onions, tomatoes, lettuce, Druids sauce.

Jura
(Steak haché de bœuf Angus 150gr, Comté AOP, Morbier AOP, 
oignons, tomates, salade, sauce des Druides)
Angus beef minced steak 150g, Comté AOP cheese, Morbier AOP cheese, onions, tomatoes, lettuce, Druids sauce.

Ully
(Steak haché de bœuf Angus 150gr, saucisse de Morteau, Comté 
AOP, oignons confits, tomates, salade, Cancoillotte, moutarde)
Angus beef minced steak 150g, Morteau sausage, Comté AOP cheese, caramelized onions, tomatoes, lettuce, Cancoillotte 
cheese, mustard.

Séquane
(Pavé de légumes maison, fromage de chèvre ou Comté AOP, 
Oignons, tomates, salade, sauce Elfique)
House vegetable medley, goat cheese or Comté AOP, onions, tomatoes, lettuce, Elven sauce.

Tous nos Burgers sont accompagnés de Frites Maison.
All our burgers come with Homemade Fries.

L’Edel
(Edel de Cléron 200gr, charcuteries ou Saucisse de Morteau, 
frites maison, salade)
Edel de Cléron 200g, pork cold cuts or Morteau sausage, homemade fries, salad.

Divicius
(Comté AOP, Morbier AOP, Mamirolle, Cancoilotte, pain)
Comté AOP, Morbier AOP, Mamirolle, Cancoillotte, bread.

Dumnorix
(Terrine de Lapin OU Rillettes de bœuf OU de canard OU de 
volaille 60gr, pain)
Rabbit terrine OR beef OR duck OR poultry rillettes 60g, bread.

Frites Maison
(Une portion de frites maison)
One serving of homemade fries.

- Les Planches -

- Les Galettes -
Taliesin
(Galette de Sarrasin, Jambon de Pays, Comté AOP, Oeuf, Sel & 
Poivre, frites maison)
Buckwheat pancake, Country Ham, Comté AOP, Egg, Salt & Pepper, homemade fries.

Sidh
(Galette de sarrasin, Saucisse de Morteau, Cancoillotte, 
champignons, oignons confits, frites maison)
Buckwheat pancake, Morteau sausage, Cancoillotte cheese, mushrooms, caramelized onions, homemade fries.

Dana
(Galette de sarrasin, pavé de légumes maison, fromage de chèvre ou 
Comté AOP, oignons, tomates, salade, sauce Elfique, frites maison)
Buckwheat pancake, house vegetable medley, goat cheese or Comté AOP, onions, tomatoes, lettuce, Elven sauce, homemade 
fries.

Kalon
(Salade, Saucisse de Morteau, Comté AOP, oignons, tomates, 
cerneaux de noix)
Salad, Morteau sausage, Comté AOP, onions, tomatoes, walnut kernels.

Viviane
(Salade, truite fumée de Bonneveaux, tomates, citron)
Salad, smoked trout from Bonneveaux, tomatoes, lemon.

- Les Salades -

Pour une expérience enchantée, ajoutez 5€ à votre plat.
For an enchanted experience, add €5 to your dish.

Un Plat
A dish.

Un Dessert
A Dessert.

      Dessert du Jour (Dessert of the day)

ou Crêpe Classique (Classic Crepe)

ou 2 boules de Glace (2 scoops of Ice Cream)

Une Boisson soft 25cl
A soft drink 25cl

      Druid’Cola (Cola)

ou Thé Glacé (Iced Tea)

ou Druid’Orangeade
ou Limonade (Lemonade)

ou Diabolo (Lemonade with syrup)

ou Sirop à L’Eau (Water with Syrup).

- Les Hauts Druides -

Galette de Sarrasin avec Jambon de Pays et Comté AOP 
OU Steak haché De bœuf Angus 125gr
(Buckwheat pancake with Country Ham and Comté AOP OR Angus beef minced steak 125g)

+ 1 Portion de frites maison (One serving of homemade fries)

+ 1 Boisson soft (one Soft drink)

+ 1 Glace une boule au choix. (scoop of ice cream of your choice)

Menu enfant / Children’s menu
- Les Petits Druides -

+5€


